DEBUTER

VELOUTE DE CHOUX FLEUR ROT]
Pickles - Jaune d’ceuf rape
18

LES MORILLES FARCIES
Portion entrée
29

MOULES EN ESCABECHE
CroUtons a lail
04

PATE CROUTE MAISON
Compote de pormmes
29

TRUITE SAUMONEE CONFITE AUX HERBES
Creme double - Toasts croustillants
28

CEUF PARFAIT a 64 DEGRES
Céleri - Truffe noire
30



POURSUIVRE

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS ET GAMBAS

Jus des tétes
40

SUPREME DE POULET JAUNE
Sauce rotie
48

MIGNON DE COCHON AUX EPICES
Sauce perle
49

SANDRE DU LAC
Facon waterzol
46

FILET DE BCEUF
Jus corse
62



TERMINER

TIRAMISU

15

TRILOGIE DE GLACES ET SORBETS
16

TARTELETTE FINE AUX POMMES FONDANTES
Sorbet pomme acidule
18

FINGER CHOCO - NOISETTE - CARAMEL
19

FROMAGES
de nos cantons
19



FORMULE

MIDI - EN SEMAINE
SELON LA SUGGESTION DU CHEF

AMUSE-BOUCHE
* kK

ENTREE

kK

PLAT

kKK

DESSERT OU FROMAGE

MENU 65.-

FROMAGES ET DESSERT
12.- EN SUS

La formule est servie pour l'ensemble

des convives



PROVENANCES

MOULES
France

COCHON
suisse

GAMBAS
Maroc

POULET JAUNE
France

VEAU
Suisse

SANDRE
Hollande

BOEUF
Suisse

PAIN
Suisse

Notre personnel est formé pour repondre a vos

besoins alimentaires spécifiques, y compris les

allergies. N'hésitez pas a nous informer de vos
restrictions alimentaires



